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[image: image1.jpg]Pizza acrobatica tutta fresca, tutta fantastica !

ien pelles & pizza et rouleaux de © ' Eduquéauprésde Paolino B David ramasse les pot
uisine pour pétrir cette cdihédie’ ' ca, quintuple champion du mon jentele
culente ? Comme unedégusta- de de pizzaiolo acrobatiqué, Dan-
ion d’antipasti avec durireacha- ~ny fait aussi honneur 2 la profes-
ue bouchée; ces chaleureux cir- sion de clown dans cette popote
cassiensenchaientlancer de to=-~italienne ui‘ne’manque pas de
fiates 2 la pelle; drague a l'italien- el. La tendresse se lit sur son visa-
e, ef bataille de pates avecle pu-* ge lorsqu'il - chaparde des bon-
blic. Plus machos que nature, les bons pour sa bambina du public,

onaldo embobinent les minet- ~mais laisse vite place al'espiegle-
es comme ils déroulent les pizze _rie dont une cliente involontaire
— mais  chacun la sienne ! era les frais. Plus sobre, son frére

temps. Une adresse qu'on vous re-
commande chaudement.

Recette : deux pizzaiolos dont
les prougsses culinaires n'ont
d’égales que les exploits acrobati-
ques, un cirque qui louche duco
té de Fellini, de Laurel et Hardy, "
deux pauvres victimes du public,
es piles dassiettes et beaucoup
e pite a pizza ! Qui aurait cru
ue ces deux fréres belges, Dan-
ny et David, manieraient aussi
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l ncroyable, mais vrai! Clest

dans une maison flamande, &

Bruxelles, qu'on a dégusté la
eilleure pizza de la saison. Re-
cu-3 la table des fréres Ronaldo
% le tiapifefude leur « Guci-
a dell’arte », on n'est pas resté
ur sa faim. On en est méme sorti
gavé de bonne humeur pour long-





